MICROBIOLOGIA ALIMENTAR
PRATICA
do meio de cultura ao resultado

Objectivos:
Este curso tem como objectivo reforcar a

competéncia técnica e a confianca dos
profissionais em microbiologia alimentar,
cobrindo todo o percurso analitico, do meio
de cultura ao resultado fiavel.
No final da formacao, os participantes serao
capazes de:
Aplicar boas praticas de microbiologia
alimentar de acordo com as normas ISO
relevantes
Preparar, controlar e avaliar meios de
cultura segundo a ISO 11133
Assegurar a validade dos resultados
analiticos, incluindo controlo de qualidade
e verificacdo de métodos
Compreender e aplicar conceitos
essenciais de incerteza, expressao de
resultados e regras de decisao
Identificar e tratar desvios frequentes em

ensaios microbiologicos, garantindo
conformidade com a ISO/IEC 17025

Destinatarios:

Este curso destina-se a técnicos, analistas,
responsaveis técnicos e da qualidade de
laboratorios de microbiologia alimentar,
acreditados ou em processo de acreditacao
segundo a ISO/IEC 17025

CONTACTOS:

Eng? Alice Mosca

Telem.+ 351 968033799

Tel: + 351 217522079
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Curso online
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PROGRAMA DA FORMACAO

Fundamentos de microbiologia para
laboratoérios de ensaio.

Aplicabilidade de analises microbiolégicas
ao sector alimentar

Acreditacao de laboratérios ISO/IEC

17025 — Requisitos de competéncia e
conformidade com sistema de normalizacao
ISO:

Pessoal (ISO 7218 e ISO 16140-3).
Instalacodes, condi¢coes ambientais e boas
praticas de microbiologia (ISO 7218).
Equipamentos de medicdo & calibracdo/

ensaio no laboratério de microbiologia
(ISO 7218).

Meios de cultura e reagentes : Tipos,
principios & preparacao (ISO 11133).
Estirpes de referéncia & gestao de
culturas (ISO 11133).

Manuseamento da amostra, preparacido
da suspensao mae & dilui¢des (ISO
6887 e ISO 721).

Verificacao de métodos em microbiologia
de alimentos (ISO16140-3).

Conceitos introdutorios de incerteza em
microbiologia de alimentos (ISO 19036).

Controlo de qualidade em microbiologia
de alimentos (ISO 7218 e ISO 16140-3).

Expressao de resultados em
microbiologia de alimentos (ISO 7218).

Regras para a expressédo da avaliacao de
conformidade

FORMADORA
Ana Paula Martins

Licenciada em Medicina Veterinaria pela
Faculdade de Medicina Veterinaria da
Universidade Técnica de Lisboa
Pés-graduacado em Microbiologia Aplicada na
Escola Superior de Biotecnologia da
Universidade Catolica Portuguesa
Pés-graduacao em Gestdo para executivos na
EAB - Escola de Estudos Avancados das
Beiras

Desde 1996 que desenvolve trabalho nas
areas dos ensaios microbiologicos de
alimentos, aguas, amostras ambientais e
ensaios na area medicina Veterinaria
Auditora interna do referencial normativo
ISO/IEC 17025, nas areas técnicas da
Microbiologia, Biologia Molecular e analises
Veterinarias desde 2004

Integra a Bolsa de Avaliadores IPAC como
avaliadora Técnica para as areas técnicas da
Microbiologia de alimentos e Analises
Veterinarias, desde 2004

Formadora em varias area ligadas

a laboratério, ISO 17025, ensaios
Microbiologicos .

Vogal da Comissao Técnica Portuguesa de
Normalizacdo CT61 — Microbiologia Alimentar

MICROBIOLOGIA ALIMENTAR PRATICA

do meio de cultura ao resultado
(Ficha de Inscricao)

Data Preco
2 a 5 de Margo 2027 300 € + IVA (23%)

_Entidade proponente:

Nome do formando:

Funcéo:

Endereco:

Telefone e e-mail:

NIF

Método de pagamento:

D Transferéncia bancaria (NIB: 0035 0388 00001021230 84 )

FORMATO DO CURSO:

HORARIO:
9h 30min - 13h 00Omin
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